
Menu du Marché 
(Evoluant toutes les trois semaines) 

Formule Entrée + Plat + Dessert 34€00 (le Midi en Semaine) 
Formule Entrée + Plat + Dessert 39€00 (les soirs, week-end & jours fériés) 

Formule Entrée + Plat  ou  Plat + Dessert 29€00 (sauf soirs, week-end & jours fériés) 
 

 

Les Entrées 13€50 

Terrine de Gibier aux Cèpes & Frisée aux Lardons 
L’œuf Mimosa fumé au foin & Salade de Poireaux  

Velouté de Moules légèrement Safrané & Parfum de Céleri  
 

Les Plats 19€50 

Retour du Boucher, Gratin de Pomme de terre à l’Ail confit & Beurre persillé 
L’Instant du Pêcheur & Crème de Pomme de terre au Haddock 

Supreme de Volaille gratiné au Maroilles, Gnocchi & Pleurotes au jus   
 

Les Desserts 11€00 

Café Gourmand 
Millefeuille à la Vanille Bourbon & Crémeux Caramel 

Ananas confit à la Vanille puis Roti & Glace Rhum/Raisin 
 
 
 
 

Nos plats sont disponibles à emporter, ils sont à commander 
avant 10h00 pour le déjeuner et avant 18h00 pour le Dîner. 

Nos prix sont nets en euros, taxes et service compris 


